
A U S U N S E R E R
K O N D I T O R E I

F Ü R  
J E D E N A N L A S S

Ob für Hochzeiten, Geburtstage oder Jubiläum,

unsere Konditorin bereitet Ihre Torte nach Ihren 

Wünschen und Vorstellungen mit viel Liebe zu.

Wählen Sie aus verschiedenen Komponenten 

und kreieren Sie Ihren individuellen Kuchen.



I N H A LT

Gestalten Sie Ihre individuelle Torte 

• Boden………………………………………………….Seite 3 

• Füllung………………………………………………...Seite 3 

• Dekor.………………………………………………….Seite 4 

Hochzeitstortenbeispiele…………………………………….... Seite 5-8

Noch mehr fantastische Kuchen

• Saisonkuchen………………………………………….Seite 9 

• Klassiker………………………………………………Seite 10

• Specials………………………………………………. Seite 11 

Maccarons & Mini-Cupcakes………………………………….Seite 12

Vegane & Lactosefreie Optionen……………………………....Seite 13

2



G E S TA LT E N  S I E  I H R E  T O R T E
W I E  E S  I H N E N  G E F Ä L LT

Boden

• Wiener Boden – Vanille, Orange oder Zitrone 

• Schokoladenboden 

• Nussboden 

z. B. Pistazie, Walnuss, Mandel, Haselnuss

Füllung

• Buttercreme – Frucht, Wein, Kaffee, Nougat, Vanille, Schokolade 

• Frischkäse – Frucht, Wein, Kaffee, Nougat, Vanille, Schokolade 

• Sahnecreme – Frucht, Wein, Kaffee, Nougat, Vanille, Schokolade 

• Schokoladen-Mousse – weiß oder dunkel 

• Konfitüre
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Dekor

• Marzipan, Roll-Fondant oder Schokolade

− komplett oder teilweise eingeschlagen

− Ornamente flach oder modelliert

• Spiegel

− Fruchtgelee oder Schokoladen-Glasur

− Drip

− mit Buttercreme eingestrichen oder

− tropfenförmige Schokoladenglasur

• Naked

− dünn mit Buttercreme eingestrichen oder

− „nackt“ ohne Einstrich

• Schriftzug

− Eiweißspritzglasur

− Schokoladenglasur

Zudem können Ihre Torten mit Früchten oder von Ihnen gestellten Blumen 
(lebensmittelecht) gestaltet werden.
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H O C H Z E I T S T O R T E N B E I S P I E L E

„Naked Cake“

Drei direkt aufeinandergesetzte Torten:

• Die unterste Torte:

− Vanille Boden mit einer Zitronenfrischkäsecreme

• Die mittlere Torte:

− Vanille Boden mit einer Himbeerfrischkäsecreme

• Die oberste Torte:

− Vanille Boden mit einer Haselnuss-Schokoladen-
Frischkäsecreme

• Dekoration: getrockneter Lavendel und Rosmarin, frische 
Heidelbeeren und Brombeeren

Tortengröße

3-stöckig = bis 60 Personen

4-stöckig = 70 Personen

5-stöckig = 80 bis 100 Personen
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H O C H Z E I T S T O R T E N B E I S P I E L E
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H O C H Z E I T S T O R T E N B E I S P I E L E

• 2 Tortenherzen 

(ineinander liegen)

• saftige Vanilleböden

• bestrichen mit einer leckeren Buttercreme

• darauf frische Erdbeeren drapiert

• Dekoration: Erdbeeren, rote Johannisbeeren, 

Brombeeren, Schokoraspeln

• für 50 Personen 
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H O C H Z E I T S T O R T E N B E I S P I E L E

• drei direkt aufeinander gesetzte Torten 

• Schokoladenböden mit einer Vanillebuttercreme

• einzelnen Etagen überzogen mit weißem Fondant 

• Dekoration: kleine Kugelmodellierungen 

• für 45 Personen



N O C H  M E H R  
FA N TA S T I S C H E  K U C H E N

S A I S O N K U C H E N

Sommer

• Johannisbeeren-Tarte 

• Zitronen-Thymian-Tarte 

• Stachelbeer-Baiser-Tarte 

• Erdbeertorte 

• Blueberry - Cheesecake 

• Himbeer-Mango Torte 

Winter

• Pflaumen-Marzipan-Tarte 

• Bratapfel-Tiramisu-Tarte
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N O C H  M E H R  
FA N TA S T I S C H E  K U C H E N

Klassiker

• Zupfkuchen 

• Pflaumenstreusel

• Apfelstreusel 

• Mandarinenschmand

• Cheesecake 

• Schokoladentorte 

• Cassis-Baiser-Tarte 

• Bienenstich
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N O C H  M E H R  
FA N TA S T I S C H E  K U C H E N

Specials

• Kirsch-Schoko-Streusel-Tarte

• Bananen-Schoko-Crumble

• Rocher-Törtchen

• Raffaelo-Torte

• Salted-Caramel mit Pistazienboden
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N O C H  M E H R  
L E C K E R E I E N

Maccarons

Himbeere, Maracuja,

Vanille, Schoko, Espresso

Pistazie, Kokos

Mini-Cupcakes

Frosting Frucht oder Schoko, 

Boden Schoko oder Vanille 
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E S  G E H T  A U C H
V E G A N / L A C T O S E F R E I

Wir stellen für Sie auf Wunsch fast 

alle Torten und Kuchen auch vegan 

oder lactosefrei her.
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Informationen und Preise für ein 

individuelles Angebot 

erhalten Sie per E-Mail.

Schicken Sie uns Ihre Wünsche und 

Vorstellungen, gern auch mit 

Beispielbildern, per E-Mail.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.

Kaiserbad Saal, Karl-Heine-Straße 93, 04229 Leipzig


